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Tipos de granas

segun sus instalaciones y manejo

Sﬂbﬁ,\" 'ﬁr\fflS Granjas de gallinas en jaulas 8

: Las gallinas astan dentrd da jaulas deanadas aspe-
ﬂrﬂ Qnmer m D'lr cialmente para facilitar la recogida de los husvos,
P evitando que se ensucien con el estiércol. Tenen
access canfinuo al agua y a una alirmantacion aquii-
brada. Estas nslalacionss facilitan &l confrol sanitaria
y la limpiers. Ea el sistama mas habitwal an Espana.

Granjas de gallinas en suelo 2
Las gallinas se mueven |libremente dentro del galli-
nero, en &l que tienen comida, agua, ponadencs y
Tanas de deacansn,

Granjas de gallinas camperas 1
Las granas tienen, ademas da un gallinend comao al
da las gallinas en suelo, comales al aire libre donda
las gallinas salen a picotear, escarbar y darse banos
gle arena.

s de gallinas ecoldgicas O
Alacienas son similares & las granjas de
pero las gallinas se alimantan con
ue procede de la agriculiura eccldgica y
& eumplic [as normas espaciicas de e

E';ﬁam:-l:l- para galinas se compona
e una mercla de cereakns (malz,
cebada, trigo, centena,... Jala
oua se anadan proleinas
wilarminas ¥ minesales para
miorar su valor nutritivo. 1 IPLIRMA DS L




E‘ Céd IgO de los hUEVOS

S— Todos los huevos
mer digito que Vi ]
Cddigo de forma de cria: o Eﬂdhe ot
3, para la de jaulas ca"su’_ﬂo umano
2, para la realizada en suelo deben ir marcados
1, para la campera con un cédiga en
0, para la produccion ecoldgica g
SU cascara que
identifica la granja
de origen

Dos letras siguientes
Cédigo del Estado
miembro de la UE

del que proceden

los huevos. Espana: ES

Resto de digitos

Identificacion
de la granja
dae produccion:

dos primeros digitos
cadigo de la provincia

tres digitos siguientes
cadigo del municipio
donde ests instalado

el establecimiento

siguientes digitos
identifican a cada establecimiento
dentro del municipio

Puede haber una letra al final
del codigo gue identifica
cada manada de gallinas
dantro de una misma granja

.



|2 etigueta de ios huevos

Cuando compre huevos, en estuche
0 & granel, debe encontrar todas estas
indicacicones en un lugar visible

Solo se puedsn vender al consumidor
fos huevos frescos con la cascara intacta y impia.
Los encontrard agrupados seguv su peso y forma de cria

Consejo de conservacion

Fecha de consumo preferente
[dia-mas), es 28 dias desde la puesta

Identificacion de la empresa que haya
embalado o comercializado los huevos
nombre o razdn social, y domicilio

MNimens de registno del centro de embalaje autondzado

Numero de huevos embalados
opcional si pueden verse v contarse desde of exterior

Clase seqgin peso (XL, L, M o 5)
Supergrandes, o XL: de 73 grs o mis
Granoes, a L entie 63y 73 grs.
Medianos, o M: entre 53 v 63 gra.
Peguenos, o 5: menos de 53 grs.

Forma de cria de las gallinas
Huevos de gallinas criadas en jaula
Huevos de gallinas criadas en el suelo
Huewvos de gallinas camperas

Huevos de produccion ecoldgica

Categoria de calidad (A)
Explicaciaon del significado del codigo marcado en el husvo

Compruebe y exija esta informacion.

Es su mejor garantia de calidad y seguridad

L =
Aconsejamos mantenses re frigerado 0
estos hugvas despuss de sU compra

___-—-—-

'_ -'.ITZ huevos

entre 5% ¥ 63 a8

Huevos de gallinas criadas en jaula

CEIDIGO MARCADO EN EL HUEVD
oRrlA ; cle ria e les glines:
CATEG mﬂmw ek gD e prOdUEEKn

.“*'wm#w

Der formra volundars se puede aiadic informacidn mds defalada
S0 o ook ol ok, & fecha of puests, B almentacion
de @8 galina o la composicion nuiritiva del hueso



Seguridad

en a cocina

Todas las granjas de produccién de huevos tienen programas de control sanitario,
entre otros, para prevenir la salmonella. Sin embargo, la forma mas efectiva de evitar
toxiinfecciones alimentarias es la adecuada manipulacion de los alimentos. En el caso
del huevo es importante seguir estas recomendaciones:

almacenamiento
Para mantener la frescura de los huevos debemos conservarios dentro del frigorifico y respetar
la fecha de consumo preferente imprasa en el envase.

Los huevos no deben lavarse a menos gue se vayan a consumir inmediatamente, porque al
lavarlos se destruye la fina capa natural que los protege de |a entrada de microorganismos
desde el exterior durante su conservacion.

Mantenga los huevos en su envase. Este contiene la informacion sobre la fecha de consume
preferente, ademas de proteger a los huevos de golpes, olores y sabores extranos.

cocinado

En los hogares, si elaboramos platos en los gue el huevo no se cocina, 0 se hace a temperatura
insuficiente (salsa mayonesa, cremas, tortilla poco cuajada,..) hay que extremar la higiene
durante su preparacion.

Es recomendable cocinar los alimentos a termperaturas que alcancen los 70°C para garantizar
sl inocuidad.

conservacion
Si los platos con hueve no se consumen inmediatamente, deben conservarse refrigerados v

tomarse duramte |las 24 horas postarioras a su elaboracidn, Estas precauciones son espacial-
mente importantes en el verano.

Para mas informacion puede dirigirss &
Instituno Apartacs de Comeos 3,383, 28060 Macrid
1 e Estudios Tel: 81 B34 32 B5 - Fax- 91 456 06 32

del Huevo mhmmm )
e-mail: institutohuevoa@instiuiohuevo. com




